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Especias Crespí| 
Calidad y tradición desde 1945

Especias ecológicas y condimientos de Mallorca

2906  
Pebre de 
Cirereta 

3681
 Pebre de 
Cirereta

 ahumado

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
· Referencia: 2906 - Pebre de cirereta ( Pimentón picante de Mallorca) 

y 3681-  Pebre de cirereta ahumado ( Pimentón picante de Mallorca).

· Descripción: pimentón picante de la variedad mallorquina Cirereta. 

Ahumado con madera de encina. 

 · Certificación: ecológica CBPAE.

· Ingredientes: 100% pimiento Cirereta ( sin conservantes, colerantes ni aditivos de ningún tipo)

· Uso: especialmente indicado para dar un toque picante en los guisos tanto de pescado 

o carne y sobretodo en salsa.

· Alérgenos: -

· Caducidad: 2 años.

Descripción unidad
Alto Ancho Fondo P.N P.B Código EAN

2906 - Pebre de Cirereta 30 g  5.9 cm 5.9 cm 5.9 cm 30 g 60 g 8435008722708

3681 - Pebre de Cirereta ahumado 30 g 5.9 cm 5.9 cm 5.9 cm 30 g 120 g 8435008726096

Descripción caja display 
Unidades Peso Medidas

2906 - Pebre de Cirereta 30 g 9 610 g 6 x 18 x 18 cm
3681 - Pebre de Cirereta ahumado 30 g 5 330 g 6.2 x 29.6 x 6.2 cm

Descripción caja de embalaje
Unidades Peso Medidas

2906 - Pebre de Cirereta 30 g 10 6.320 g 36.5 x 33 x 22 cm
3681 - Pebre de Cirereta ahumado 30 g 8 9.800 g 38 x 39.5 x 27 cm


